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Ai docenti delle classi 4 e 5

Agli studenti delle classi 4 e 5

Alle famiglie delle classi 4 ¢ 5

Indirizzo Enogastronomia e Sala e Vendita
Al sito web

OGGETTO: Formazione PCTO per gli alunni di SERVIZI ENOGASTRONOMIA

Si comunica che in seguito all’adesione al Programma Startupper School Academy a.a. 22-23, promosso da Lazio Innova,
verra messo a disposizione delle scuole e degli studenti un ambiente dedicato, nella piattoforma Moodle di Lazio Innova,
materiale ed esercitazioni di supporto su temi legati all’innovazione nel food e nella ristorazione e in particolare:

e Sostenibilita

e Food Innovation Hub (innovazione di prodotto)

e Innovazione tecnologica in cucina: la DKL di Bracciano
e L'innovazione in pasticceria

e |’accoglienzain sala

e Llanarrazione del cibo

Si comunicano inoltre le date dei workshop tematici da remoto di approfondimento sui seguenti temi:

1. Ristorazione e imprenditorialita: le nuove tendenze (Retro Bottega — Pescaria) 4 febbraio ore 10,00 — 12,00
https://us06web.zoom.us/j/82744100581

2. II  marketing nella ristorazione (Andrea  Febo) 8  febbraio ore 10,00 - 12,00
https://us06web.zoom.us/j/89404848851

w

“il FABLAB e il food: come la fabbricazione digitale ¢ entrata nel mondo della cucina” (FabLab Bracciano)
4. 23 febbraio ore 10,00 — 12,00

https://us06web.zoom.us/;/81867857973

5. L’innovazione in pasticceria (Leonardo Di Carlo) 3 marzo 10,00 -12,00
https://us06web.zoom.us/j/84972843625

6. Sostenibilita energetica e risparmio filiera (Fabio Campoli) 8 marzo ore 10,00 — 12,00
Link da definire

Le classi interessate comunicheranno al coordinatore di sede di voler partecipare in modo da predisporre il collegamento.
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