RISORSE
STRUTTURALI E STRUMENTALI

* Aule didattiche (dotate di LIM)

* Laboratorio di informatica

* Laboratorio di elettronica

* Laboratorio elettrico

* Laboratorio moda

* Laboratorio Servizi Socio Sanitari

* Laboratorio di cucina e di sala bar

* Laboratorio di accoglienza

* Laboratorio di chimica

* Laboratorio linguistico

* Biblioteca

* Sala congressi con LIM

* Palestra coperta

* Campetto pallavolo e pallacanestro
* Campetto di calcetto

* Punto di ristoro e bar didattico

* Sala mensa self service per alunni im-
pegnati in attivitad pomeridiane

* Pullman per uscite didattiche
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« Ricevimento Uffici di Segreteria:
tutti i giorni dalle ore 10.00 alle ore 12.00

* Ricevimento Dirigente Scolastico:
tutti i giorni dalle ore 10:00 alle ore 11:00

« Assistenza dlle iscrizioni on-line:
tutti i giorni dalle ore 8:00 alle ore 13.00

PERCORSO DI ALTERNANZA
SCUOLA LAVORO (PCTO)

Una innovativa modalita didattica che, attraverso
I'esperienza pratica, aiuta a consolidare le conos-
cenze acquisite a scuola ed a testare sul campo le
attitudini personali, ad arricchirne la formazione e
ad orientare il percorso di studio.

SOLO CON NOI LAVORERAI SUBITO!

| NOSTRI PROGETTI
PON 2014 - 2020 Stage in Italia e in Europa

* Inclusione

* Lingua inglese per certificazioni Cambridge
* Lingua francese per certificazioni Delf

* Lingua L2 per stranieri

* Bar tender — mixology

* Alimentazione e cambiamenti climatici
* Teatro in lingua

* Pasticceria per famiglia

* Chef famiglia

* Attivita sportiva scolastica

* Laboratorio di enogastronomia

* Snack e aperitivi al bar

* Sicurezza sul lavoro

* Drone

* Stampante 3D

* Creazione accessori moda

* Progetto Découpage

ATTIVITA DI ACCOGLIENZA OPEN DAY
Accoglienza delle famiglie e presentazione degli
indirizzi.
« Didattica nei laboratori di scienze, lingue, infor-
matica, disegno
« Mostre e realizzazioni di eccellenza e alta tecno-
logia a cura degli allievi
« Laboratorio di moda: disegno su tessuto
» Laboratorio dei Servizi Sociali: techiche d'inclusi-
one - Découpage
« Laboratorio di elettronica: il DRONE
« Aperitivo di benvenuto
» Le famiglie visiteranno i locali scolastici
» Laboratorio di cucina: dal salate al dolce.
» Laboratorio di sala: il cocktail abbinato, la mise

en place e I'arte di allestire la tavola.

» Laboratorio di accoglienza: redazione degli inviti

*ALBERGHIERO
«MANUTENZIONE
ED ASSISTENZA TECNICA
-SERVIZISOCIO SANITARI
*MADE IN ITALY - MODA

OPEN DAY

PORTE APERTE AD ALUNNI E FAMIGLIE

PRENOTA IL TUO LABORATORIO
Tel. 0776-300026

Via Berlino per indirizzi: MAT-MODA-SERVIZI PER LA s"__
E L’ASSISTENZA SOCIALE \
Via Casilina Nord e Via Rapido per indirizzo: ALBERGHIER(

- FnrinfGVIﬁuilnmﬂﬂsﬁa m&enhmadaﬁnaduit
facebook: Ii e instagram: IISSANBENEDETTO




INDIRIZZO
ENO-GASTRONOMIA

PASTICCERIA
PERCORSO
QUINQUENNALE

INDIRIZZO

ACCOGLIENZA TURISTICA
PERCORSO
QUINQUENNALE

INDIRIZZO SERVIZI DI
SALA E DI VENDITA
PERCORSO
QUINQUENNALE

COMPETENZE

Nell'articolazione “Enogastronomia e Fasticceria” gli studenti acquisiscono compe-
tenze che consenfono loro di intervenire nella valorizzazione, produzione, trasfor-
mazione, conservazione e presentazione dei prodotti encgastronormici; di

operare nel sistema produtfivo promuovendo la fipicita delle tradizioni focali,
nazionali e intemazionali applicando e normative su sicurezza, trasparenza e
tracciabilita; di individuare e nuove tendenze enogastronomiche.

SBOCCHI PROFESSIONALI

Insenmenti ne! mondo del lavoro come:

- CHEF DI CUCINA ED ENOGASTRONOMO

- F&B MANAGER e FOOD BLOGGER

- ESPERTO DELLA COMUNICAZIONE ENOGASTRONOMICA

- CHEF PASTICCIERE

- GELATIERE

- GESTORE DI PASTICCERIA ARTIGIANALE

- RESPONSABILE DI SERVIZ! DI PASTICCERIA NELLA GRANDE
- DISTRIBUZIONE DI AZIENDE DI PRODUZIONE

- GESTORE DI AZIENDE DI PRODUZIONE

INDIRIZZO
MANUTENZIONE E
ASSISTENZA TECNICA

PERCORSO
QUINQUENNALE

COMPETENZE

Nell'articolazione "Accogiienza turishca® vengono acquisife ie cornpetenze per infer-
venire nell‘'organizzazione e nelia gestione delle atfivita of reevimento deife strutture
turistico-aiberghiere, in refazione alla domanda stagionale e alle diverse esigenze
delia clientela. Particolare attenzione é nservala alle stralegie di commercializzazi-
one dei senizl e df promozione o prodothi enogastronomici che vaiorizzing le risorse
e la cultura del territorio nel mercalo internazionale, attraverso ['uso delle nuove fec-
nologie dellinformazione e della comunicazione.

SBOCCH| PROFESSIONALI

Insarimenti nel moando del lavoro corme:

- ADDETTO AL RICEVIMENTO

- PORTIERE DALBERGO e DIRETTORE DALBERGD
- CAFD RICEVIMENTO

- GESTIONE DEL PERSOMNALE

- ASSISTENTE DI FIERE/CONGRESSUALE

- ADDETTO DI AGENZIE DI VIAGGIO

- ADDETTO NEL SETTORE NAVALE

OLTRE ALLE DISCIPLINE COMUNI DOVRAI STUDIARE:

Seconda lingus stranbers, Selenze e cultura dellalimentazione, Diritto & teeniche amm. della
struttura ricettiva, Tecniche di comunlcazione, Laboratorio del servizl di accoglienza, Labora-
torlo del servizl enogastronomici settore cucina o pasticceria, Lab. dei serv. sala & vendita

INDIRIZZO

MADE IN ITALY MODA
PRODUZIONI 1.
PERCORSO
QUINQUENNALE

COMPETENZE

Neil'articolazione "Servizi di sala e di vendilz” gli studenti acquisiscong competenze
che li meltono in grado di  svolgere athivita operative e gestionall in relazione all'am-
ministrazione, produzione, organizzazione, erogazione e vendita di prodoth e

servizi enogastronomici; di inferpretare Io swiluppo delle fillere enogastronomiche per
adeguare |3 produzione e la vendita in relazione alla richiesta dei mercati e della
clientela; di valorizzare | prodoth tipici locali, interagende con i cliente per trasformare
il momento della nstorazione e della degustazione in un evenio culfurale,

SBOCCHI PROFESSIONALI

Insenrimenti nel monde del lavoro come:
- DIRETTORE DI SALA

BANQUETING MANAGER

BARMAN

SOMMELIER

ENOLOGO

BARTENDER

Al termine del terzo anno sono previsti esami di qualifica regionale spendibile nel
mondo del lavoro in tulta Europa.inoltre, potrai diventare Insegnante di Istituty

Alberghieri £ Centri Professionall, Accedere A Tulti | Corsi Universitari: Corsi Di
Formazione Professionale Post Diploma- Corsi Accademici £ Afam, Post-Diploma

INDIRIZZO

SERVIZI PER LA SANITA E
LASSISTENZA SOCIALE
PERCORSO
QUINQUENNALE

ELETTROTECNICO, ELETTRONICO, MECCANICO CON LE NUOVE TECNOLOGIE: PLC, DOMOTI-
CA, ROBOTICA, 3D-PRINTING, INFORMATICA E TELEMATICA, INDUSTRIA ALUTOMATIZZATA.

COMPETENZE

Mell'articolazione “Manutenzicne ed Assistenza Tecnica™ gli sfudenti acquisiscono
competenze che consentona loro di gestire, organizzare ed effetfuare inferventi di
instalfazione e manutenzione, di diagnoshica, di nparazione e coliaudo di sistemi,
impianti ed apparat!, di operare nella geshione del servizi valutando anche costi ed
economicita degli inferventi, di controllare e npnstinare ia conformita del funziona-
mento degll apparat] e degll impianti utilizzando le nuove tecnologie software ed
hardware,

SBOCCHI PROFESSIOMNALI

LAVORARE COME TECNICO SPECIALIZZATO IN AZIENDE CHE 51 OCCUPAND DI PRO-
GETTAZIONE, REALIZZAZIONE, INSTALLAZIONE, COLLAUDO, DIAGNOSTICA E MA-
NUTENZIONE DI SISTEMI, APBARAT! E IMPIANTI TECNOLOGICT AUTOMATIZZAT. CON
IL SUPERAMENTD DELUESAME DI ABILITAZIONE DIVENTARE LIBERC PROFESSICONIS-
TA, INSEGNARE NELLE SCUOLE PROFESSIONALI STATAL! E DI FORMAZIONE REGION-
ALl DIVENTARE IMPRENDITORE AVVIANDO UINA PROPRIA ATTIVITA. PARTECIPARE A
QUALSIASI CONCORSD PUBBLICO. ACCEDERE ALLE CARRIERE DI CONCETTO CON
POSSIBILITA DI AMBIRE ANCHE A POST! DIRIGENZIALL PARTECIPARE A QUALSIAS!
CONCORSO PLIBELICO. ACCEDERE A TUTTE LE FACOLTA UNIVERSITARIE

FER CHI: e aftratto dall'affascinante mondo della moda e del Made in italy e
desidera farvi parte da protagomista, disegnando e realizzando abiti originali ed
unict, con la possibilita di avwiare una propria attivita imprenditoriale,

COMPETENZE

Mell'articolazione “Produzioni Industriali — Moda - Made i ttaly™ gl studenti acoui-
siscono competanze che consenfono foro di infervenire nei processi di grafica, pro-
geltazione, lavorazione, assermblaggio e commercializzazione del prodotti delle
filiere del settore del'abbigharmento e moda con particolare attenzione al Made in
italy, di appiicare le procedure nel rispetto delie normative sulla sicurezza del iuoghi
di lavoro, di utilizzare adeguatamente 1 moderni strurments informatici e | soffware
dedicati al Cad-Cam e agli aspetti prodittivi-gestionaii.

SBOCCHI PROFESSIOMNALI

PROSEGUIRE GLI STUDI PRESSO ACCADEMIE DELLA MODA, ACCADEMIE DELLE
BELLE ARTI, QUALSIASI FACOLTA UNIVERSITARIA,

INSERIRSI NEL MONDO DEL [ AVORO NEL CAMPO DELLA MODA CON POSSIRILITA
DI AMBIRE A POSTI DIRIGENZIALL AVWIARE UNA PROPRIA ATTIVITA COMMER-
CIALE O IMPRENDITORIALE O PRODUZIONE O TESSUT! E DI ABBIGLIAMENTO
NEL CAMPO DELLA MODA, INSEGNARE NELLE SCUOLE FROFESSIONALI STATALI E
D1 FORMAZIONE REGIONALYL PARTECIPARE A QUALSIASI CONCORSO PLUEBLICO

PER CHI: & interessato alla salute e al benessere blo-psico-sociale ai persone e co-
munita. Vuole favorire lintegrazione defle persone e dei bambini nel contesto
sociale ed economica in cui studiane, vivono e lavorano.

Desidera un'occupazione a contatto con gl alfr.

COMPETENZE

Nell'articolazione “Servizi Socio Sanifari” gli studenti acquisiscono competenze che
consantono loro di rilevare | bisogni socio-sanitar di persone e comunita, bambini e
pith deboli, di cooperare per la realizzazione di azioni a sostegno e fufela delle per-
sone, si svolgere un lavoro coinvolgente, in collaborazione con le figure professionali
specialistiche, finalizzato al benessere bio-psico-sociale,

SBOCCHI PROFESSIONALI

OPERATORE SOCIC SANITARIC IN AMBITO OSPEDALIERC, RESIDENZIALE,
DOMICILIARE

EQUCATORE ASILO NIDO E LUDOTECA

OPERATORE DI SUPPORTO E MEDIAZIONE CULTURALE

ANIMATORE VILLAGGI E CENTRI TURISTICILPARCO GIOCH!

DOCENTE D METCDOLOGIA OPERATIVA IN ISTITUT!

FPROFESSIONALI

EDUCATORE DI COMUNITA'
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